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La preparacion debe continuar :
G I == 0Oobierno condena amenazas

de muerte en sede diplomatica
de Peru en Meéxico

Py ¢ - g et

“Un sismo o cualquier otro desastre natural tarde o temprano ocurrird por lo que no
debemos bajar la guardia, sino seguir prepardndonos con la mayor responsabilidad’.

El Primer Simulacro Nacional Multipeligro 2023 se desarrollo en la vispera, a esca-
la nacional, con la finalidad de mejorar la preparacion de los peruanos, autoridades y
servicios asistenciales ante un eventual desastre natural o emergencia causada por la
accion humana.,

El balance del ejercicio es preocupante. De acuerdo con el Instituto Nacional de Defen-
sa Civil (Indeci), un sismo de 8.8 de magnitud, como el que se simulo ayer, dejaria una
gran mortandad en la poblacion y destruccion de la infraestructura.

El presidente del Consejo de Ministros, Alberto Otarola, lamen-
td que un funcionario de la sede diplomatica en México haya
un millén 604,457, damnificadas y 353,496 viviendas resultarian destruidas. sido victima de amenaza de muerte donde, a través de un au-

dio, se le haya pedido que se retire de ese pais en el plazo de
Se trata de cifras dantescas que aiin asi sirven para forjarnos una idea de lo vulnera- 48 horas

bles que somos ante un evento de tales caracteristicas.

La entidad refirio que un evento asi ocasionaria la muerte de 110,310 personas, mien-
tras que 28,880 quedarian en condicion de desaparecidas: mds de dos millones, heridas;

No cabe duda de que corresponde a cada familia del Perd tomar en cuenta las reco-|| “Condenamos las amenazas recibidas en la sede de la mision
mendaciones de las autoridades competentes a fin de reducir la vulnembilidadymejo- diploma’tica del Peru en México Se debe investigar el Origen de
rar la preparacion antes, durante y después del desastre. . o ; .

estos hechos repudiables y solicitamos garantias para la vida

Vale la pena repetir que esto constituye una responsabilidad ineludible para cada ho- y seguridad de nuestros funcionarios y personal administrativo

gar porque es en ese dmbito donde debe trazarse un plan de respuesta ante la amenaza. que laboran en ese pa is” senald desde su cuenta de Twitter.
Las familias tienen que identificar las rutas de evacuacion y reunion, las zonas mds se- ’

guras para permanecer durante el evento, asi como contar con mochilas de emergencia .. - ;
provistas de alimentos, medicinas e implementos bdsicos que faciliten la supervivencia| LU €go, en dial 0go con la prensa, sena 16 que reforzaran la Segu-

en caso de extrema destruccion. ridad en la embajada y consulado, con la finalidad de que nin-

El objetivo de estas lineas no es alarmar a la poblacion, sino mds bien llamar a la guno de los dlplomatlcos peruanos en México sufra un ataque'

conciencia de todos porque cumplir con los pasos antes mencionados puede marcar lite-
ralmente la diferencia entre la vida y la muerte.

; . | “He escuchado la grabacion, las amenazas son serias. Noso-
¥ asi como exhortamos a la poblacion a preocuparse por este tema, hacemos lo propio t licit | bi . | ti laint
con las autoridades gubernamentales porque son ellas las que tienen la responsabilidad FQS Solici a.mos al gobierno mexmap_o as garantias para la inte-
de disponer las medidas que contribuyan a mejorar la preparacion y reducir la vulnera- grldad, la Vlda, de nuestros dlplomatlcos que son: el encargado
bilidad del pais ante eventuales desastres, con el objetivo supremo preservar la mayor de negocios y tres diplométicos en nuestra embajad a”’ sostuvo.
cantidad de vidas posibles.

Urge, por consiguiente, optimizar los planes de preparacion y de respuesta estable- Através de un comunicado, Cancilleria preciso que el encarga-
ciendo mejores procedimientos, asignacion de mas recursos y roles de los diferentes acto-|  J0 de negocios en México recibié una amenaza de muerte, a
res involucrados, que incluyan a las agencias gubernamentales, los servicios de asisten- través de un mensaje anénimo enviado via Whatsapp al celular

cia, el sector privado y la comunidad en general. . . ;.
de emergencia del Consulado General en la Ciudad de México.

De igual modo, es necesario continuar implementando sistemas de alerta temprana

eﬁciel{l'e:quea'dvier.tanalapoblaa'a‘n.fobre.rituaciane:de ?me'rgen:iacanlaﬁr!alidad “De inmediato, se dio cuenta a la Policia mexicana y se for-
de brindar valioso tiempo para ponerse a salvo ante una inminente emergencia, a la 16 1a d . dient te |a Fi lia d ,
par de impulsar la concientizacion piblica acerca de los riesgos y medidas preventivas mL! 0. a aenuncia Qgrrespon ien e an e, a IScalla ae QSG ,pa|s.
ante desastres, Asimismo, se envié una Nota Diplomatica a la Cancilleria de

México solicitando se realicen las investigaciones correspon-
dientes y se brinden las seguridades y garantias a nuestros
funcionarios”, acotaron,

Un sismo o cualquier otro desastre natural tarde o temprano ocurrird, por lo que no
debemos bajar la guardia, sino seguir prepardndonos con la mayor responsabilidad.
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Policia de Pomabamba en
el “ojo de la tormenta”

Personal de la Comisaria estaria haciendo cobros indebidos

El periodista de la pro- .
vincia de Pomabamba
(Ancash) Fernando Valver-
de Lavado, dijo que a raiz
de las quejas que fueron
plasmados en un memorial
por maltratos a conducto-
res y cobros indebidos por
parte de efectivos de la
Comisaria Rural de Poma-
bamba, el comando Policial
de la XII Macrepol Ancash,
ha decidido cambiar a va-
rios efectivos y unos cuan-
tos policias continuaran en
el cargo.

Esta situacion no ha sido
recibida con agrado por la
poblacién de Pomabamba
porque se conoce de una
serie de irregularidades
que se vienen cometiendo
por algunos malos efec-
tivos y la medida discipli-

naria recaeria en quienes |

trabajan bien cumpliendo
su misién de servicio.

En tal sentido la pob-
lacion viene viralizando un
video por las redes sociales
que debe ser analizado con-
venientemente para saber
que sin la informacién que
se presta seria real o falsa.

Se logra escuchar que
un poblador de Pomabam-
ba conversa con un efecti-
vo de la Comisaria de esa

provincia, quien le dice que
haga un pago y que su mo-
tocicleta serd devuelta sin
problema alguno.

El sefior general PNP
Anthony Cortijo Salinas e
Inspectoria de la Policia
Nacional, deberan ordenar
la inmediata investigacion
del caso y sancionar a quie-
nes resulten responsables

en este escandaloso video.

Fernando Valverde,
indica que los policias
sancionados son quienes
realmente estuvieron traba-
jando y nunca estuvieron en
los operativos que se han
realizado en la jurisdiccion
de Pomabamba.

(Arnaldo Mejia Bojérquez)

Policia empadrona a 270
ciudadanos extranjeros

260 venezolanos en Huaraz ya se encuentran registrados

La teniente PNP Eleni
Séanchez, jefe de la Unidad
de Seguridad de Estado y
del area de Registro de Per-
sonas Extranjeras, dijo que
vienen realizando trabajos
en la ciudad de Huaraz y los
demas pueblos del Callejon
de Huaylas y de la zona
de los Conchucos, para
empadronar a ciudadanos
extranjeros que radican mo-
mentdneamente en estos
pueblos de la zona sierra de
Ancash.

En ese sentido la oficial
PNP, dijo que desde el mes

de enero del afio en curso a
la fecha (5 meses y 3 dias)
se ha logrado empadronar
a 270 ciudadanos extran-
jeros, entre varones y mu-
jeres.

Se conoce que de los 270
identificados  plenamente,
260 son ciudadanos ve-
nezolanos de ambos sexos;
son 07 los ciudadanos co-
lombianos, 01 mejicano, 01
ecuatoriano y 01 argentino.

El trabajo se apunta a
empadronar a todos los ciu-
dadanos que se encuent-
ran viviendo en la region

Ancash para luego hacer un
cruce de informaciones con
la Interpol y de este modo
conocer su situacion legal
de cada uno de estos ciu-
dadanos.

La oficial en mencion
sefialé que se trabaja una
base de datos con lo que
procedera a coordinar con
la oficina de migraciones y
tener todos estos documen-
tos para conocer realmente
la cantidad de ciudadanos
extranjeros que viven en
Huaraz y demas pueblos.
(Arnaldo Mejia Bojorquez)
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"l de la unidad, fo pez y el desarrailo ™
“Decenio de la (gwaldod de opornmidades para myeres y hombres ™

ORDENANZA MUNICIPAL N° 252 - MPH
Huaraz, 25 de mayo de 2023,

EL ALCALDE PE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUARAZ;

POR CUANTD:

El Concejo Municipal de la Provineia de Hearaz en su Sesion Ordinaria N° 10-2023, de
fecha 17 de mayo de 2023, en cjercicio de las facultades oue la Ley N® 27972 - Ley Orgdnica de
Municipalidades v el Reglonento Interno del Ceneejo le confieren; v,

VISTO:
El Expediente N* 109137, Dictamen N® 12-2023-MPH/CAL de fechs 16 de mayo de
2023 emitido por la Comisién de Asuntos Legales, v;

CONSIDERANDO:

Que, el anicalo 194° de la Constitucién Politica del Perl, establece que las
Municipaiidades Provinciales son drgancs de gobierno local, con awtonemia politica, econdmica
y administrativa en los asuntos de su competencis; asimismo, el Articulo I del Titulo
Prctimma.rdc la I::-r N‘°2?9T2 Ley Orgdnica de Ml.micipslidadm scﬁa.laql.l:ls autonomia que

jercer aclos de gobierno, administratives ¥ de administracién, con sujecién al orden jurfdico.

Que, el articulo 3% de 1a Ley citada precedentemente, establece que los Concejos
5&/ Mum::lpnfcs ejercen sus funciones de gobiemo mediante la aprobacidn de ordenanzas y
acuerdos, Complementariamente, el numerzl 1 del anticulo 100° de la Ley N® 27972 - Ley
Orginica de Municipalidaces, seflala que es funcién del Concejo de Coordinacién Local
Provincial, coordinar y concertar el Presupuesto Farticipativo Provincial.

Que, la Ley N° 27972- Ley Orgdnica de Municipalidades, dispone:

"Articulo 48.- URDENANZAS.

Las ordenanzcs de las municipaiidades provinciales y distrifales, en la maoteria de su
competencia, son las Rormas de cardeter gemeral de mayor jerarguia ex la estructura normativa
municipal, por medio de loy cuales se aprueba lo organizacion interma, lo regulacidn,
aaministracion y supervizidn de los servicios publices v las maierias en las que Ja municipslided
tiene competencia normativa. (...}

Que, la Ley N° 26842 - Ley General de Salud, establece en su articulo gue un alimento
s legaimente apto para &l consumo humeano cuando cumple con Jas caracteristicas establecidas
por las normas sanitarias y de calidad aprobadas por la Autoridad de Salud de nivel Nacional y el
Art, 94 indica que: Fl personal que intervenga en la produccidn, manipulacion, tansparie, con-
servacion, almacenamiento, expendio ¥ suministro de alinzentos estd obligado a realizarlo en
condiciones higiéntca y sanitarias para evitar su coniaminacion.

Que, mediante Decreto Supremo Nio, 007-58-8A, Norma que aprueba el Reglamento
sobre vigilancia y contrcl sanitario de alimentos ¥ bebidas, modificado mediants Resolucidn
Ministerial NF 784-2021/MINSA, en el articulo & dispone que las acciones de vigilancia sanitaria
de los establecimientos de comercializacidn, elaboraciin y expendio de alimenios y bebidas,
esthin a cargo de las municipalidades.

Que, el Decreto Legislativo Mro. 1062 - Ley de Inocuidad de los Alimentos, en su ar-

. ticulo 20 emblene que ¢l control ¥ ugﬂama del tra.nsw:‘.c ae nhmmm .q.si como ia nmcna

»;Z' _
?Q -1:@“?

(=

Que, la NTS Nro. 142-MINSA/DIGESA-V-01, Norma Sanitaria para los Restaurantes y
Servicios Afines, menciona sobre el shastecimiento v calidad de agua, debe parantizar que el
2TUa QUE 153 €5 S2gUra & inocua pera el consumo humano y contar con documentos de FHS pam
5 control.

Cmie, Ia Resolucién Ministerial N, 1020-2010-MINSA, Norma Sanitaria para la fabri-
cacidn, claboracitn ¥ expendio de productes de panificacidn, galleteria y pasteleria, menciona
que respecto a fes condiciones sanitarias del esiablecimiento debe ser de uso exclusivo para esz
fin, las msislaciones deben ser manteridas en buen estado de conservecion e higiepe. Scbre la

Que, con el Informe N® 28-2023-MPH/GSP/SGESP, de fecha 19 de encro de 2023, Ia
Sub Gerenie de Sanidad y Salubtidad Publica - Ing. Silvia E. Pardave Ortiz, remite la propues-
ta de Ordenanza Municipal que regula las buenas pricticas de marmfactura ¢ higiene en los
restaurantes y servicios sfines en el Distrito de Huaraz,

Que, el Informe N* 83-2023-MPH/GSP/G, de fecha 20.ENE.2023, emitido por el Ge-
rente de Servicios Piiblicos - Lic. Fidel L. Morales Tarazona, dirigide al Gereate Municipal
Abog. Andrés Fernando Cérdova Buitrdn, remiticndo ¢l proyecto de ordenanza para su irata-

"2} micnto.
= ﬂ:,_?; Que, con Informe N° 43-2023-MPH/GAJ, de fecha 27 ENE.2023, emitido por el Ge-
rente de Asesoria Juridica - Abog. Dante Solorzano Huamin, dirigido a la Secretaria General
Abog. Ana Maria Yauri Pineda, con opinién legal respecto al proyecto de ordenanza municipal
que regula las buenas pricticas de manufactura e higiene =n les restaurantes y servicios afines
el distrito de Huaraz, para que se eleve a la comisién correspondiente y fuego &l conceio
nicipal para su aprobacion.

/2] Que, mediante Carta N° 23-2023-MPH/ SG, de fecha 06.FEB.2023, emitida por la Se-
“ /“Cretania General - Abog. Ana Marfa Yauri Pineda, dirigida a la Presidenta de la Comisitn de
. Salud y Medio Ambicnte Lic. Silvia Shirley Oblitas Monialvo, pars la respectiva evaluacitn y
luego eleve al concejo municipal.

Que, con Informe W° 75-2023-MPH/GSF/SGSSP, de fecha 15.FEB. 2023, emitido por
la Sub Gerente de Sanidad y Salubridad Piéblica - Ing. Silvia Pardave Oriiz, dirigido al Geren-
te de Servicios Pablicos Lic, Fidel I.. Morales Tarazona, remitizndo el proyecto de ordenanza
con las rectificaciones correspondientes.

Que, con Informe N° 308-2022-MPH/GSP/SGSSP, de fecha 21.JUN.2022, emitido
por la Seb Gerente de Sanidad y Salubridad Publica - Ing. Silvia Pardave Ortiz, dirigido al
Gerente de Servicios Piiblicos Ing. Holger Mejia Anaya, solicitando los codigos de cada in-
fraccidn considerados en la propuesta de ordenanza municipal,

Que, con Informe N° 19-2023-MPI/GEP/SGSESP, de fecha 10.ENE.2023, emitido por
la Sub Gerente ée Sanidad y Salubridad Publica - Ing. Silvia Pardave Ortiz, dirigido al Geren-
te de Servicios Piblicos Lic. Fidel L. Morales Tarazora, Reitera solicitud de los cidigos de
cada infraccidn consicerados en la propuesia de oidenanza municipal,

o\‘\.

"-'-.

Que, com ! Informe N° 15-2023-MPE/GSP/G, de fecha 12.ENE.2023, emitido por el
Gerente de Servicios Piblicos - Lic. Fidel L. Morales Tarazona, ditigido al Gerente de Planifi-
zacion v Presupuesto Eco. José Cerlos Pachas Nombuena, solicitando los codigos de cada in-

"/" Z nﬁ*acuénmn_ldmdusmlapmmmd:mkmmmumcipal
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Que, el Informe N° 152-2023-MPH/GPF/SGD, de fecha 28.FEB.2023, emitido por el
/ Sub Gererte de Desarrollo Institucional Eco. Manuel Abel Norabuera Castre, dirizido al Ge-
rente de Planificacidn y Presupuesto Eco. José Carlos Pachas Norsbuena, informando la asig-
nacién de codigos a las infracciones en materia de buenas précticas de manufacturas e higiens

_ ‘3,6 en los restavrantes y servicios afines en el distrito de Huarsz,

Que, ¢l Informe N® 358-2023-MPH/GSP/G/FLMT, de fecha 07.MAR.2023, emitido
.. &l Gerente d= Servicios Piblicos Lic. Fidel L. Morales Tarazona, dirigido a la Secretaria
General Abog. Marfa Consuelo Arana Portella, remitiendo la propuesta de ordenanza para su
tratamiento,

Que, mediante Carta N° 67-2023-MPH/ 5G, de fecha 07.MAR.2023, emitida por la

7 Secretaria General - Abog. Maria Consuelo Arana Portella, dirigida a la Presidenta de Ia Co-
‘- misién de Asuntos Legales Abog. Zarela Rosio Trinidad Pom, a fin de que sea evaluado por

" la comision dz asuntos legales y elevado al Concejo Municipal.
Gue, con el Informe N° 07-2023-MPH/ CAL, de fecha 10.MAR.2023, emitido por la
Presidents de la Comision de Asuntos Legales - Abog, Zarela Rosio Trinidad Poma, dirigido al

"”"ﬁ Alcalde de la Municipelidad Provincial de Huaraz Prof. David Rosales Tinoco, solicitardo su
.,. ,,mms:én a Ja comisidn de salud por ser de su competencia,

US

& o

== GULALAS BUENAS
i %), Y SERVICIOS AFINES EN EL DISTRITO DE HUARAZ™.

Que, mediente Carta N° 079-2023-MPH/ 8G, de fecha 14 MAR 2023, emitida por la
Smmm General - Abog, Maria Consuele Arana Poreella, dirigida a la Presidenta de la Comi-
smu de Salud Lic. Silvia Shirley Oblitas Moatalvo, para conocimiento y fines.

Que, con el Informe N® 172-2023-MPH/GSP/SGSSP, de fecha 21.MAR.2023, emitido
la Sub Gereate de Sanidad y Salubridad - ing. Silvia E. Pardave Ortiz, dirigido al Gerente
Servicios Pablicos Lic. Fidel L. Morales Tarazona, solicitanco asignacidn de codigos al

: dro de infracciones.
E, Que, con el Informe N° 598-2023-MFR/GSPIG/FLMT, de fecha 23 MAR 2023, emi-

> “Aido por el Gerente de Servicios Piblices - Lic. Fidel L. Morales Tarazona, dirigido al Gerente

de Planificacion y Presupuesto - Econ. José Carlos Pachas Norabuena, remitiendo el proyecto
de orcenanza municipal debidamente rectificado para su tratamiento y asignacitn del cidigo al
cuadro de infracciones.

Que, con el Informe N® 216-2023-MPH/GFF/SGDI, de fecha 03.ABR.2023, emitido
por ¢l Suh Gerente dz Desarrollo Institucional - Econ. Manuel Abel Norabuena Castro dirigido
al Gerente de Planificacitn y Presupussto Eco. José Carlos Pachas Merabuena, con la respecti-
va asignacitn de codigos a las infracciones en materia de buenas prictices de manufaciura de
higiene en los restauranies y servicios afines en el distrito de Huaraz,

(Jue, con 2l Informe N° 784-2023-MPH/GEP/G/FLMT, de fecha 04.ABRF.2023, cmiti-
do por el Gerente de Servicios Piblicos - Lic. Fidel Morales Tarazona dirigido 2 la Secretaria

Genesal - Abeg. Marfe Consuelo Arana Portella, remitiendo proyecio de ordenanza reciificado
para su tratamiento, con cddigo de infracciones comespendientes.

Que, mediante Caria N* 104-2023-MFH-5G de fecha (5.ABR 2023, emitida per la
Secretaria Ceneral - Abog. Maria Consuclo Arana Portells, dirigida a la Presidenta de la Comai-
sion de Asuntos Legal=s - Abog Zarela Trinidad Poma, para ia evalnacidn de ia comisitn y de
ser el caso elevar al concejo municipal para su aprobacicn.

Que, mediante Carta N® 142-2023-MPH-SG de fecha 30.ABR 2023, emitida por la
Secretaria General - Abog. Mariz Consuelo Arsna Portella, dirigida a la P'residenta de la Comi-
sién de Salud - Lic, Silvia Shirley Oblitas Montalvo, con la finalidad de que emita un informe
v de ser ¢l caso elevar al concejo municipal,

Fl Informe N°® (3-2023-MPHz de fecha 04 MAY 2023, emitido por la Presidenta de la
Comisién de Salud, la regidora Silvia Shirley Oblitas Montalvo, dirigido a la Presidenia dz la
Comisién de Asuntos Legales - Abog. Zarcla Trinidad Poma, indicando que es importante su

Coanision de Amntusmf.alns, propone el proyecto de “ORDENANZA MUNICIPAL QUE RE-
CTICAS DE MANUFACTURA E HIGIENE EN LOS RESTAURANTES

Que, en la Sesién Ordinaria de Concejo N° 10-2023, de fecha 17 de mayo de 2023, se

" 2] debati6 1a propuesta descrita <n ¢l pérrafo precedente el mismo que fue evaluado por cl Conce-

?ROV@

io Municipal, contando con el voto aprobatorio de sus miembros.

Estundo a los fundamentos ficticos v legales precedentemente expusstos, de
conformidad a lo previsto en los articulos 194° y 195° de la Constitneién Politica de! Estado y
en uso de las facuitades conferidas por el numeral §) del articuio %° y articulo4(" de la Ley
N® 27972- Ley Orghaica de Municipalidades, por UNANIMIDAD, sprobd Io siguiente:

ORDENAN7A MUNICIPAL GUE REGULA LAS BUENAS PRACTICAS DE

] ﬁ 9
(48 X
% i _:.;;:N MANUFACTURA E EIGIENE EN LOS RESTAURANTES ¥ SERVICIOS AFINES EN
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EL DISTRITO DE BUARAZ

CAPITULO I
GENERALIDADES

ORJETC, FINALIDAD, AMBITO DE APLICACION, ORGANOS COMPETENTES
A:'ﬁtuln 1.- OBJETO Y FINALIDAD

.“ LLEl objeto de la presente Ordenanza es mejorar los estindares de calidad de las actividades

comerciales y de servicio en restaurantes y afines. Teniendo como propésitc brindar una
mejor atencién a los vecinos y usuarios en el distrito de Huaraz; promoviendo la calidad sa-
nitaria e inocuidad de los alimentos, estableciendo los recuisitos sanitarios operatives, las
uenas pricticas de manipulacidn y las condicionss higiénicos sanitarias en la infraestructu-
ra de los Restaurmntes y servicios afines en el distrito.

1.2. Ejecutar scciones para mejorar las condiciones de salud y salubridad en Restaurantes y ser-
vicios afines, dando a conocer los Principios Generales de Higiene (PGH), que comprende
&l Programa de Buenas Pricticas de Manipulacin v ¢l Frograma da Rigiene y Saneamiento.

1.3, Contribuir en la educacion de los Principios Generales de Higiene (PGH) en la manipula-
cién y elaboracidn de los slimentes involucrardo a los duefios y manipuladores de los res-
taurantes y servicios afines, a fin de promover hdbitos saludables de higiene.

1.4, Promocionar las buenas précticas de manipulacidn y elaboracién de alimentos en restauran-
tes, pollerias, chifas, cevicherias, pizzerias, chicharrearas, éxpendedorzs de comida al paso,
cafeterias, panaderias, bodegas y servicios afines.
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Artizulo 2.- AMBITO DE APLICACION

La aplicacién de la presente ordenanza municipal serd en la zona urbana y rural del Distrito de
Husraz v adicionalmente tendrd el mismo 4dmbito de aplicacién en la zona urbana de los
diferentes centros poblados que conforman ¢l Distrito de Huaraz de la provincia de Huaraz.

* Arifeuls 3.- ORGANOS COMPETENTES
Son de aplicacién a las disposiciones reguladas en la presente Ordenanza, ios principivs
:‘“y“ contemplados en la Norma Saniiaria para e} funcicnamicnto de Restaurantes y servicios afines.
A nivel del gobierno local de Huaraz, Ie corresponde a la Gerencir de Servicios Piblicos a
) través de la Sub gerencia de Sanidad y Salubridad Piblica o la que haga sus veces: promaver,
BD P>, organizar, implementar, ejecutar y evaluar las acciones de control en cuanto al expsndio de
gg',ﬂ ‘3; slimentos libres de cualguier contaminante, con ¢l apoyo de s Gerencia de Desarollo
$ ;5 Econémico y social, Sub Gerencia de Control y Comercializacién y Sub Gersncia de Seguridad
i Ciudadana. Asimismo, para la ejecucién de actividades conjuntas de naturaleza fiscalizadora,
W como los operativos de fiscalizacidn conjuntes, s solicitard el apoyo de los siguientes drganos
instifucionales: Ministerio de Salud (a través del Avea de Higiens Alimentaria y Zoonosis),
Ministerio Publico a través de la fiscalia de Prevencion del Delito ¥ la Policia Nacional del Perd

ydemﬁs entidades competentes.

CAPITULO [
EJECUCION

Articuio 4.- BDE LAS PROHIBICIONES
5, Que, ¢l manipulador de alimentos labore en condiciones no higi€nicas y sin la indumentaria
) . adecuada: mandil, eofia o gorro protector de cabello (si fusra el caso) todo ello de color claro.
\Que, en el estabilecimiento se expenda alimentos y bebidas aculteradas, falsificadas, sin rotulo y
,ﬁf’" ;m.;.aas o ia claboracién de alimeatos con producios veacidos (en mal estado), ademds de Ia
4 produccién de alimentos en estabiecimicatos que no curmplen con los principios generales de

il % Articolo 5.- DEL PROCEDIMIENTO

X comprobarse las malas condiciones en Ja manipulacién v elaboracion de aiimentos durante
- ’lan vigilancias sanifarias s¢ realizard su clasificacion en el sistema de semafonzacion - verde,

' fimber y rojo; que consisie en reaiizar 3 visias de verificacién in zitu donde se evaluard las
condiciones de: infraestrictura, ambiente que lo rodea, equipos y superficies en contacto con los
alimentos y manipuladores, en las 2 primeras visitas se identifica las observaciones y se da las
recomendaciones comespondisntes, asi mismo se llenard un check list el cual determinard la
calificacién pars proseguir con la sancidn. En caso de incumplimicnto y desacato a las
obligaciones sanitarias, s¢ impondrin a los propietarios, encargados, admiristradores o
cualquier responsable ias Papeletas de Infraccidn, que representa el fnicio de un procedimiento
administrativo sancionador, con un iniervalo de 5 dias hibiles para su descargo, y/o clausura
temporal como medida complemeniaria segin la gravedad dicha labor se realizand durante los
Operaiivos de Fiscalizacion,

Articulo §.- QUEJA O PENUNCIA ADMINISTRATIVA

En casc que el usuario del servicio (cliente) encuenire carencias com respecto a ia
manipelacion, servicio de comida o alguna deficiencia on la atencitn brindada con respectc a
los alimentos, el usuario podrd realizar su Queja per mal serviclo de climentos en
restenrantes, cevicherias, panaderfas, bodegas y servicios afives en lz Sub Gereacls de
Senidad y Salubridad Piblics, para su intervencidn, evaluacidn yo sancifn del
establecimicnte.

/" Artieulo 7.- DE LA PROMOCYON DE HABITOS DE HIGIENE _
; 7.1.La finalidad de esta crdenanza municinal es de promover los principios generales de higie-
E) en la elaboracion y expendio de alimentos en los difersnies Restuarantes y servi-
cios afines.
7.2. Tndos los Restaurantes y servicios afines del Distrito de Huarez deberdn cumplir con las
disposiciones establezidas. Para ello, se deberén realizar campaiias o jornadas de capacita-
cién a los trabgjadores invelucrados en dicha ectividad, la vigilancia sanitaria constante,

CAFITULO I
CONDICIONES

hrliwlu 8.- DE LAS INSTALACIONES

. Las edificaciones del resiaurante o servicios afines deben ser de construccién sélida y los
materiales que se empleen debea ser resistentes a la corrosion, lisos de ficil limpieza y de-
sinfeccion. Solo el drea de comedor puede ser de otro material segin Ia temética del lugar
{ristico, campesire, elc.).

Los restaurantes y servicios afines deberin contar con medics de féeil acceso, asl como
elementos de prevencién y proteccion contra incendios, siniestros y accidentes de acuerdo a
las disposiciones de defensa civil vigentes sobre la materia,

La ventilacién por norna nos indica que debe ser suficiente para evitar el calor acumulado
excesive, la condensacién del vapor, el polvo y para eliminar el aire contaminado. Ademds
de ello se debe evitar las corrientes de aire dado que estas arrastran otros contaminantes a
los alimentos. Se debe de instalar una campana extractora sobre los aparstos de coceidn para
eliminar eficazmente los vapores,

Las Arcas himedas y de servicio (cocina y servicios higiénicos) deben estar equipados con
aceesorios y equipes de calidad. Las paredes segin norma nos indica que deben ser de ma-
terial lise y de ficil limpieza (cerémica o aluminio),

Artieaio 9.- DEL ABASTECIMIENTO DEL AGUA

8. El establecimiento debe garantizar que ¢l agua que se emples en ¢l establecimicnto sea se-
gara e inocua para el consumo humano v la provision del mismo debe ser suficiente para
cubsir todas las actividades que se reskizan. Debiendo mantener un nivel de cloro residual
minimo de 0.5 ppm cn el punto de consumo.

b, Ademis, el sistema de distribucién y alinacenamiento de agua debe estar en perfecto estado
de conservacién e higicae y protegido de tal manera que evite su contaminacidn, La limpie-
za y desinfeccitn de los tanques, cisternas y reservorios debe ser de manera periddica, 13 hi-
giere debe ser realizada por un servicio autorizado por la antoridad competente. Las especi-
ficaciones, periodicidad y controles deben estar registrados en el PGH del establecimiento,

Artieulo 10.- DISPOSICION DE ACUAS RESIDUALES Y DE RESIDUOS SGLIDGS

& Las aguas residuales deben disponerse de forma sanitaria, considerando instalar trampas de
giesa y evitar la eliminacion por el desagile de aceifes usados, en caso no contara con el ser-
vicie de eliminacién de aceites residusles estos deben ser implementades o cebidamente
acopiacoes para su mangjo residual.

P De 1 a 10 personas: 1 inodoro, | wrinario, 2 lavatorios

& El establecimiento debe contar con un drea de cuarentena donde colocard los slimentos que
&

b. En los ambicotes donde se procesan alimentos, los residuos sdiidos, incluida la vajills
desechada durante las operaciones diarias, deben disponerse en recipientes en buen estado
de conservaciin e higiene, con capacidad suficiente para la actividad, que cuente con un
procedimiento que ofrezca uca barrera que evite ja contaminacién, separados conforme
norma técnica,

Los residuos stlidos deben estar en contenedores destinados a tal fin y estar ubicados en un
ambiente especifico, totalmente independiente y separado de los ambientes donde se reali-
zan opereciones con alimentos; manteniéndose cerrados cuando no se utilizan a fin de-evitar
Ia proliferaciéa de ipsectos, roedares y reducir el riesgo de contaminacién cruzada, siendo
de preferencia con tapa vaivén o de padal.

Articulo 11.- SERVICIOS HIGIENICOS Y VESTUARIOS

a. Los servicios higiénicos y vestuarios deben mantenerse operativos, en buen estado de con-
servacion e higiene, contar con iluminacidn y ventilacion que facilite su uso. Esta drea no
tendrd comumicacién directa con las Arcas relacionadas con elimentos.

. Mo podrén utilizarse como vestuarios los ambientes o éreas donde s¢ manipulen o almace-
nen alimentos.

. En estos ambientes deben colocarse mensajes instructivos para su uso correcto, incluyendo
la préctica del lavado correcto de las manos, seghn indicaciones del Ministerio de Salud.

El nlmero de servicios higiénicos deben estar en comrespondencia a la demanda de los co-
mensales de manera ial que se garantice su operatividad y condicionss higiénicas sanitarias.
Les inodoros, lavaderos y urinarios deben ser de material sanitario de fhcil limpieza v desin-
feccion; y manteresse en buen estado de conservacidn ¢ higiene. Los lavaderos deben estar
provistes de dispensadores de jabén, secadores de manos individuales para el secado de las
mancs y evitar la presencia de residuos sznitarics en el piso (papel higiénico, pape! toalla,
entre otros).

Los restaurantes y servicios afines deben contar con servicios higiénicos adecuados con
respecto 2l mimero de perscnas, y género (hombres y mujeres):

De 11 a 25 personas: 2 inodorcs, 1 urinario, 4 lavatorios

De 26 a 50 personas: 3 inodors, 2 urinarios, 5 lavatorios

Cabs recalcar que como minimo deberd contar con un servicio higiénico para cade género:
hombres (1 inodore, | urinario, 1 lavadero), mujeres {1 inodoro, 1 lavadero).

Articuio 12.- DEL AREA DE PREPARACION DE LOS ALIMERTOS
£l drea de preparacién de los alimentos debe estar bien ubicada de preferencia prixima &l
coiredor y debe ser de ficil acceso. En la cocina deben de considerarse les distribuciones, una
zona de preparacién previe donde se limpiard, pelard y lavard las materias primas, una segunda
zona de preparacion donde se realiza el corte, picado y coecién y una tercera zona donde se
realiza la preparacién final, servicio y armado del plato para el consumidor, En caso no se
tuviese los espacios mencionados s¢ hard una divisida en el tiempo, considerando las zomas
como etapas las cuales deben seguir una sucesién para evitar la contaminacitn cruzada, Todo el
mobuliario, equipos y utensilios deben ser de material liso, anticorrosivo, de fiicil limpieza y |
desinfeccidn. Los lavederos deben de ser de zcero inoxidable u otro matarial resistente y liso,

Artieulo 13.- ADQUISICION Y RECEPCIGN DE PRODUCTOS

Todas les materias primas, ingredientes y productos procesades serdn de procedencia conecida
y deben de reunir los requisitos de calidad inhsrentes a cada tipo de alimento o bebida. Los
productos envasados ¢ industrislizades deben contar con Regiciro Saniterio y la Fecha de
Expirecidn vigente,

Articulo  14- ALMACENAMIENTO DE MATERIA PRIMA E INSUMOS EN
GENERAL

Los almacenes deben mantenerse limpios, sccos, ventilados y protegidos contra el ingreso de
roedores, animales y personas extrafias al servicio, ademids de ello se tendra en cuenta l2 fecha
de ingreso v salida de cada producto con la Unica finalidad de hacer seguimiento. Los productos
a granel se deben almacenar en savases o depdsitos cerrados y mantener sus cnvases originales,
La distribucidn de los alimentos en el dlmacén debe observar lo siguieate:

&. Los alimentos deben esiar en tarimas, anaqueles o parilizelas a una distancia de 6.20 m del
piso y una distancia de 0.50 m entre hileras y 0.50 m de la pared.

. Los alimentos contenidos ex secos, bolsas o cajas se apilarin de manera enfrecruzada y
hasta una distancia de 0.50m del techo. Los sacos apilados tendrin una distancia entre si de
0;15m.

cstén vencidos o presenten cuslquier otro defecto.

‘En los equipos de refrigeracion, la temperatura debe cuidarse y mentenerse menores a 5°C el
centro de cads pieza. Por otro lado, al momento de guardar un alimento & temperaturas de
| congelacidn la temperatura asignada es de -18°C al centro de cada pieza, para ello los equipos
deben disponer de termémetros de fécil lectura.

a. Los alimentos de origen snimal y vegetal se almacenarén por separado pera evitar ia conta-
*\  minacién cruzada.
. Los productos de pasteleria y reposteria se almacenarin en equipos de refrigeracion exclu-
sivos.
. Los alimentos deben slmacenarse en lo posible en sus envases originales, debidamente rotu-
lados para su identificazion y manejo del principio (PEPS).
d. La descongelacién de ios alimentos se puede rsalizar en refrigeracidn, horno micrcondas o
por inmersidn en sgue fila que corra constantemente, Una vez descongelado o se puede
voiver a congelar.

\Artienlo 16~ PREPARACION PREVIA O PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
CRUDOS

La persona encargada de manipular los alimentos se laverd y desinfectasd las manos antes de
cada proceso. Las carnes, pescados, mariscos y visceras deben de ser lavadas en agua cormiente
con 1a finalidad de reducir al méximo la cerga microbiana, las hortalizas serdn lavadas y
desinfectadas ya sea en hojas o ramillete.

Las hortalizas y frutas se deberdn someter 2 un proceso de lavado y desinfeccion cuando sean de
consumo dirscto, Los trozos de carne, pescado o aves, enire otros, que deben ser descongelados
antes de pasar al area intermedia para su coccidn, deben descongelarse completamente en
refrigeracidn o cualquier otro método gue no comprometa a inocuidad del preducto. Un
alimenta descongelado no puede ser congeladn muevamente.

Los utensilios como cuchillos y tablas destinadas al core, trozado, filetcada, cle. extre ofros
deben ser de nso exclusivo para tal fin. Durante la preparacidn previa de los alimentos, la
cantidad de estos sobre las mesas de trabajo no debe exceder su capacidad pera asi evitar qus
caigan al piso y se contaminen.

Articals 17.- ELABORACION INTERMEDTA O PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
COCIDGS _
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Las carpes de aves y de cerdos deben estar bien cocidas en el centro de les piezas. La
temperatura minima en el miscelo profinde en contacto con &l hueso (pechuga, muslo) debe ser
por encima de ics 80°C pare minimizar el riesgo por salmcaella spp. Los rellesos de carne
" A . woocidos también deben alcanzar esias lsmperaturas o mayores ¥ servirse o reirigerarse de
7/ “inmediato.
g P
hes' "' Las prepaaciones que por su naturaleza o a solicitud del comensal, contemplan cames 2 media

£

caccidn, crudas o marinadas, entre otras, deben ser preparadas para el consumo inmediato
asegurando que proceden de establecimientos de prodvecidn y de procesamiento primario con
control sanitario, como planias de facnamicnto sanitanamente autonzadas.

Las grasas y aceites uiilizados para freir no deben calentarse a mas de 180°C y durantz su
reutilizacién deben filtrarse para eliminar particuias de alimenios que hubieren quedado de las
frifuras anieriores. Cuando los cambios de color, olor, turbidez, sabor, entre otros, den Indicios
de un recalentamiento excesive o quemado deben desecharse,

zl,.mﬁ:uln 18.- CONSERVACION DE ALIMENTOS PREPARADOS

J;_ Las comidas preparadas parcialmente o precocidas, deben conservarse en refrigeracida y bien
' tapadas para cvitar su cotaminacion. Para el caso de cremas z base de leche y huevos crudos, ¢l
periodo de conservacién no podrd ser mayor de 24 horss. Los embutidos y similares deben
servirse de inmediato y conservarse en refrigeracidn. Todo producto que requiera cadena de frio
debe manitener en condiciones de refrigeracion o congelacidn segin corresponda.

(2% Articalo 19.- REQUISIIOS SANITAKIOS D LOS MANTPULADORES

12} cere "F Fs obligacién del propietario, responsable, representante legal de la empresa y del
admmmdmelmnmslhmmadndC'ndddpermﬂqu:hhmmel
establecimiento, los manipuiadores de alimentos no deben presentar signos vinculados con
ETA, debiendo exigir tina certificaciGa para acreditar dicho fin.

D "/\\ Mantener una rigurosa hlglﬂl.. p:rmnal, = cabello Himpio y recogido, o evar articulos de uso
—

A

u&"" o personal (aretes, collares, "piercing”, puiseras, reloj, celular, llaves, lapiceros, cntre otvos).
&7 : aer las manos limpias con ullas cortas y sin esmalie. No fumar ni comer durante las
%’ iones con alimentos, deben maniener una esmerada higiene personal, especialmente en el

Ré4Z-" Con respeeto a la indumentaria del personal de cocina deben levar ropa protectora de color
claro v deben ser de uso exclusivo para el drea de trabajo. Otro punto imporiante es la
capacitacién sanitaria de los manipuiadores de alimentos y podré ser brindada por personal
competznte de las municipalidades entidades privadas o personas naturales capacitedas en temas
sanitarios de alimentos. Los programas de capacilacidn deben ser desarrollados en funcidn de
‘a5 necesidades de cada establecimiento, que permita la aplicacién de los PGH.

Articuio 20.- SERVICIO DE COMIDAS.

2. Las vajillas, cubierlos y vasos deben estar limpios, desinfectados y en buen estado de cen-
servacidn ¢ higiene. El agua y hielo serén potables y deben mantenerse en condiciones de
salubridad. Para el servicio Je alimentos sin envoltura se hard uso de guanies de liiex, pin-
zas, capdtules u otios apropiados. Para el servicio de productos complementarios  la comi-
da como: azicar, aji molido, mostaza, mayonesas u otras estas deben mantenerse en utensi-
lios que mantengan buenas condiciones kigiénicas.

b. El hielo debe ser de agua segura pare ei consume humano, mantenerse en recipicnies cema-
dos en buen estads dz conservacidn e bigiene, no manipularse directamenie con las manos.

¢. Los alimentos destinados ai autoservicio deben estar protegidos de la contaminacién pars el
comensal o personal que sirve (cabellos, caliva, ropa, entre otros).

Los alimentos destinados al servicio a domicilio deben wansportarse protegidos de fa con-
% - |aminacién del ambiente.

‘e. Las bebidas se servirin en sus envases originales, en vasos de primer uso (descartable) o de
material no descartable limpio e integro. Los equipos surtidores o dispensadores se manten-
drér: en buen estado de conservacitn ¢ higiene.

. Los complementos que entren en contacto con las bebidas (adoros de frutas, sorbetes,

otros} deben ser de primer uso y desechados inmediatamente de ser utilizados.

Las bebidas envasadas comercialmente que se sirvan o utiiicen para la eleboracidn de mwez-

clas y cocteles deben cumplir con la normativa sanitaria que les splica coma alimentos in-

dustrializados y ¢l establecimiento debe evmplir con las restricciores o advertencias para su

CONZUMD,

7%. En las bodegas o panaderias los alimentos preparados que conlengan salsas deben ser exhi-
! bidos en vitrinas refrigeradas o almacenadas en refrigerador.

rticulo 21.- ATENCION AL CONSUMIDOR
La zona de atencién al piblico debe contar con un espacio suficiente para permitir la circulacion
de los consumidores. El personal de atencién al consemidor debe cumplir estrictas condiciones
de hipiene, utilizar indumentaria adecuada y man‘ener buenas pricticas de manipulacién
aplicadas en esta cperacion.

o{} Se prm:mreré la higiene de manos de las comensales comp medida sanitaria, a través de

° mepsajes edecatives y medidas pma la higicne de manos, por lo menos en los servicios
higitnicos. Asimismo, siempre que sea posible, debe facilitarse el lavade de manocs mediante
médulos en las dreas de atencidn al piblico,

:'-\31 un consumidor comunica ser hipersensible o alérgico a algin alimento, se informard al drea
) d\e cocina para que se apliquen las practicas que eviter: su uso o transferencia a las preparaciones
4 servir

pe s

-_5_'&7!6:1:»: contar con un &rca exclusiva para Ia caja, separada del expendio de productos, Para
v "gmrem limpio el establecimiento, s& colocard un tacho con tapa basculante y con una bolsa de
plésiico en su interior, para 'os residuos que genere el consumidor.

Articalo 22.- PRACTICAS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

8. Las superficies de trabajo, los cquipos y ulensilios en contacto con alimentos deben estar en
ouea estado de conservacién e higiene.

b, Durante las actividades en el érea de produccidn los alimentos, liquidos u otres desperdicios
que caen al piso deben recogerse y desecharse de inmediato, a fin de no penerar riesgo de
contaminecidn,

¢. Los equipos y utensilios deben acondicionarse en lugares especificos, debidamente protegi-
dos para evitar su contaminacion postericr al lavado y desinfeccion.

d. Los equipos y utensilios deben ser de material de uso alimentario, disefiados de manera que
permitan su fécil y completa limpieza, asi como su desinfeccién, no deben transferir oloves
ni contamiaecién a los alimentos, deben ser resistentes a la comosion y manienerse en buen
estado de conservacidn ¢ higiene.

e La superficic dc mesas, mostredores, estenterias, exhibidores y similares, deben ser lisas y
mantenerse en buen estado de conscrvacidn e higiene.

f. Elprograma de higiene y saneami=nto (PHS) debe considerar un programa de renovacidn y
¥, manteniriento d¢  equipos v utensilios que asegnre ¢l buen funcionamiento y condicidn
/x sanitaria de los mismos.
#= - g Los equipos deben ser desmontados para su lavado y desinfeccién en la frecuencia y proce-
,37 dimiento indicada en <l Programa de higiens y saneamiento.
|}

Articulo 23.- PREVENCION Y CONTROL DE VECTORES,
PRGN, Las medidas preventivas y de control deben estar descritss, documentadas y supervisadas en su
/ cumplimiento dentro del Programa de higiene y saneamiento,

expresamente prohibida la presenciz de cualquier animal en cuslguier drea donde se
manipulan directa o indirectamente alimentos, que impliquen niesgo de contaminacion cruzada.

Las medidas preventives estin destinadas a evitar el ingreso de insectos, roedores u otras plagas
al establecimiento, especialmente a los ambientes de procesamients, son medidas preventivas
) la eliminacion de cualquier foco de contaminacién que atraiga plagas al establecimiento asi
| coma una correcta disposicion y eliminacidn de residuos solidos.

3
La aplicacitn de rodenticidas e insecticidas para ¢l control de vectores debe ser realizada por

ummmmmdﬂa servicics autorizados por el Ministerio de Salud. Los productos
utitizados para ¢l contral deben estar autorizados.

Ly Articalo 24.- REGISTRO DE LA INFORMACION

f-p " La informacién que genera el establecimiento con respecto a la aplicacion de los Principios
/ A _,:,'Q,,‘;melesdehglene, n particular de los controles que se realizan para verificar la eficacia de
_%\71[:@ %/ o programas de BPM y PHS, debe estar registreda en forma ordenada, que permita orientar la
4 ﬂj‘tmdcmimcspmlaamqwasdc]mmmmasdebmdomardlmblusohmuddc
M laru:ondadmmtammmpetenteduantc]awg]hnmmm

WOAZ£5 L os restanrantes y servicios afines deben aplicar los Principios Generales de Higiens (PGH),

¢ tentados en los programas de Buenas Pricticas de Manipulacién (BPM) y los Programes de
Igm: y Saneamiznto (FHS), lo que debe evidenciarse en los documentos que contengan los
Ci ,e'ﬁwodnmenws con los detalles propios de cada establecimiento.

*’; Las municipalidades podrén emitir la certificacién sanitaria de PGH de un establecimiento, 1a
cual se mantendré con un nlazo de vigencia de un (1) afto, siempre que a a vigilancia sanitaria
mantenga las mismas condiciones por 12 cusies le fue otorgada.

Articulo 26.- VIGILANCIA SANITARIA

Los restaurantes y servicios afines (Polierias, chifas, pizzerias, cevichochos, cevicherfas, fest
food, panaderfas, pastelerias) estin sujetos » Vigilancia Saniiaria por parie de la autoridad
municipal segin jurisdiccién. Esta Vigilancia puede responder a woa fscalizecién del
incumplimiento de la presente Ordenanza, a uta Vigilancia Post certificacion del PGH y.a un
proceso de rastreabilidad por alerta sapitaria, en atencién a quejas, reclainos, asi coma por
situaciones de riesgo para la satud de los consumidores.

ot 02 'w

La vigilancia sanitaria serd realizada por inspectores sanitarics capaciledos en iemas saniiarios
de zlimentos, debidamente identificados con va fotocheck, ademds cumplirin con lo dispuesto
sobre las condiciones de vestimenta que se exige para los manipuindores de alimerios de
menera que s evite la contaminacidn cruzada al realizar la inspeccidn sanitaria en las
instalaciones donde se preparan los alimentoe, Al finslizar la vigilancia sanitaria se eniregard
ur.a copia de! acta de inspeccidn al representante del establecimiento, ya que tal labor implica el
llenado de Acta correspondients. La negacidn de firmar el acta no invalida la inspeccién, lo cnal
se dejard constancia en la misma.
CAMTULO IV
RESPONSABILIDADES

Artieglo 27.- Nivel Locsal

. Dela Autcridad Sanitaria Munteipal: Es responsable de difundir, vigilar y hacer cumplir a
'\ presente ordenanza municipal en ¢l Distrito de Huaraz, puesto que cuenta con personal inspector
sanitario de alimentos capacitado.

Del restaurante o servicio sfin: El propietario del establecimientn, asi como el administrador,
tiene la responsahilidad de cumplir con lo dispuesto en 1a presente Ondenanza Municipal,

| DISPOSICIONES TRANSITORIAS Y FINALES
PRIMERA: Todos los Restaurantes v servicios afines achualmente existentes en el distrito de
Huaraz, deberin adecuarse a los Principios Generales de Higiene (PGH) en la elaboracitn y
R expendic de alimentos a lo dispuesto en esta Ordenanza Municipal, desde la facha de su
'1'@; publicacidn.

7| SEGUNDA. - INCORPORAR al Cuadro Unico De Infracciones y Sanciones Administrativas
{CUISA) vigente, las sanciones que se establecen en el Cuadro Adjunto (Anexo II) de la
d presente Ordenanza Municipal,

~ TERCERA: FACULTAR al alcalde de la Provincia de Huaraz para que mediante decreto de
%y, - aicaldia dicte las dispcsiciones complementarias para la ejecucidn de la presente Ordenanza
unicipal,

REGISTRESE, PUBLIQUESE, COMUNIQUESE Y CUMPLASE

;  NUNICPADAD FROVICAL JE HOARAZ
_-> L33
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ANEXO1
DEFINICIONES

Para efectos de la presente ordenanza se establecen las siguientes definiciones:
. & ALIMENTO APTO: Un alimento es aplo cuando cumple con las caracteristicas de inocui-
dad, idoneidad y aquellas establecidas en la norma sanitaria aprobada por la auteridad com-
petente.

b. AUTORIDAD DE SALUD: Fs el Ministerio de salud a través de la Direccién General de
Salud Ambieatal ¢ inocuidad Alimentaria (DIGESA) a nivel nacional y a través de las Di-
reccionss de Salud o la que haga sus veces en el dmbito de Lima Metropolitana; al nivel re-
gional la Direccién Regional de Salud (DIRESA), Gerencia Regional da Salud (GERESA) o
la que haga sus veces en el Gobiemo Kegional.

AUTORIDAD SANITARIA MUNICIPAL: Es el Gobierno Local a través de las munici-
palidades.

AREA TECHADA: Es la suma de las superficies de las edificaciones techadas, se calculs
sumando las proyscciones de los limites de 'a poligonal que enciema cada pico, descontando
los ductos. No forman parte dei drea techada, los establecimientos, las cisternas, los tanques
de agua, los espacios para la instalacion de equipos donde no ingresen personas, los aleros
desde la cara externa de los muros exteriores cuando tienen como fin proteceién de la [uvia,
baleones y jardineras descubiertas de vidrio u otro material y transparente cuando cubran

T patios inferiores.
A, >
°'Q by ? & AREAS DE COMEDOR: Espacio del establecimiento destinedo a Ia colocacion de mesas
5| e Il y silles con el fin de consumir alimentos incluye el drea del retiro /o de la vida piblica
W ;’_' J cuando dicho establecimiento cuenta con autcrizacién para su uso comercial.

SESEY f BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION (BPM}: Conjunto de medidas aplicadas

a la elaboracién y expendio de alimentos, destinadas a asegurar su calidad sanitaria ¢
inocuidad. Los programas se formulan e forma escrita para su aplicacién, seguimiento y
evaluacion.

g BROTE DE ERFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS (ETA): Episo-
dio en el cual dos o més personas presentan una enfermedad similar después de ingerir ali-
mentos, incluida el agua, del mismo origen y donde la evidencia epidemioldgica o el andli-
sis de laboratorio implica a los alimentos o al agua como vehiculo del agente causal de la
misma.

h. CONTAMINACION: La introduccidn o presencia de un contaminante en los alimentos o
medio ambiente alimentario.

i. CONTAMINANTE: Cualquier agente binlégico o quimico, materia extrafia u otras sustan-
cias no afiadidas intencionalmente a los alimentos y que puedan comprometer la inocuidad o
la aptitud de los alimentes.

j. CONTAMINACION CRUZADA: Es la transferencia de contaminanics, en forma directa
o indirecta, de una fuenie de contaminacion a un aliments, es direcla cuando hay contacto
del alimento con la fuente contaminante ¥ es indirevta ceando la transferencia se da a través
dei contacto del alimento con vehiculos o vectores contaminades como superficies vivas
(manos), inertes (utensilios, equipos, tic.), exposicién al medio smbiente, insectos y otros
vectores, entre otros,

k. DESINFECCION: Reduccidn, sin menoscabo de Ia calidad del alimento, mediante agentes

quimicos y'o métedos fisicos higiénicamente satisizclorios, del nimero de microorganismos

a un nivel que no dé lugar a la contaminacién nociva del alimento.

DIVISION EN EL TIEMPO: Separacién de las opereciones aplicadas a los alimentos en
tiempos diferentes y secuenciales con el propdsito de evitar la contzminacion cruzada,
ESTANDARES DE CALIDAD: Es ei conjunio de normas y requerimientos minimos que
determinan los parémetros de uniformidad para el funcionamiento de los estsblecimientos
que desarrollan actividades econdmicas en la jurisdiccitn.

ENFEAMEDAD TRANSMITIDA POR ALIMENTOS (ETA): Sindrome originado por
la ingestitn de alimentas o agua, que contengan agentes eticlégicos en cantidades tales que
afecten Ia salud del consumidor a nivel individual o grupos de poblacién, Las alergias par
hipersensibilidad individual a ciertos alimentos no se considesan ETA.

. INGCUIDAD DE LGS ALIMENTOS: La garantia de que los alimentos no causardn dafo
al consumidor cuando se preparen y/o consumean de scuerdo con el uso a que se destinan,

MANIPULADOR DE ALIMENTOS: Es toda persona que manipula directamente alimen-
los cnvasados o no envasados, equipos ¥ utensilios para fa manipulacién de alimentos y su-
perficies en contacto con alimentos ¥ que per tanto no represente riesgo de contaminar los
alimentos.

INSPECCION SANITARIA: Es ¢l examen de los alimentos, instalaciones ¥ precesos que
realiza la Autoridad Senitaria en el marco de Ia vigilancia sanitaria, para verificar si se cum-
plen les requisitos especificados en la normativa sanitaria, puede inciuir controles sanitaring

Py @ los alimentos y superficies, con el fin de comprobar si estos se ajustan a los requisitos es-
Gé.-;_ ,c‘ 4 tablecidos en las normas sanitarias,
242" r. INSPECTOR SANITARIO: Es €l personal autorizado que cumple los requisitos estable-
‘;_k__rq/.;f cidos por la autoridad competente, con responsabilidad para llevar a cabo labores de inspec-
p il cidn sanitaria, auditoria y toma de muestras, enire oiras actividades establecidas en la legis-

lacién sanitaria vigente para la vigilancia y control de alimentos.

5. PRINCIPIOS PEPS: Sisterna de rotacién que se aplica a los alimentos en almacenamiento
respetando el principio de utilizar los alimentos que han ingresado primero al almacén, con-
siderando las fechas de vencimiento. (“Primero en entrar, prirero en salir”).

t. PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE (PGH): Conjunto de medidas esenciales de
higiene, aplicables a lo largo de la cadens alimentznia, a fin de lograr que los alimentos sean
inocuos para el consumo humano. Considera la aplicacién de procedimientos de Buenas
Pricticas de Mamifactura o Manipulacién (BPM) y de programa de Higiene y Saneamiento
(FHS).

u. PROGRAMA DE BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION (BPM): Conjunta de
procedimientes aplicados en la cadena alimentaria del restaurante o servicio a fin, destina-
das & asegurar ia calidad sanitaria e inocuidad de los alimentos. El Programa de BPM es
formufado en forma escrita, manteniendo los registros para su aplicacidn, seguimicnto y ve-
rificacién.

v. PROGRAMA DE HIGIENE Y SANEAMIENTC (PHS): Conjunto de procedimientos
de limpieza y desinfeccion, aplicados a infraestrictura, instalaciones, ambientes, equipos,
utensiiios, superficies, con el propdsito de eliminar tierra, residuos de alimentos; suciedad,
grasa, oiras materias objetables, asi como reducir considersbiemente la carga microbiana y

peligros, que impliquen riesgo de contaminacitn para los alimentos. incluye las medidas pa-
Taun comecto saneamiento de servicios bésicos (agua, desagie v residuos stlidos) y para la
prevencidn y control de plagas. Se formulan en forma escrita pars su aplicacion, seguimien-
toy evahuazién

. RESTAURANTE: Establecimienio que se dedica a 15 elzboracion de alimentos preparados
culinariamente dastinados al consume firal nmediato para cualquisr modalidad de servicio,
. RIESGO: Foncién de la probabilidad de wn efecto nocivo para s salud y de I gravedad de

dicho efecto, coma consecuencia de un peligro o peligros preseates en ur alimento.

af”ﬁ“" ¥. SERVICIOS AFINES: Los servicios que preparan v expenden alimentos, tales como cafe-
g@; \erias, pizzerias, confiterfas, pastelerias, salones de té, salones de reposterias, salones de
L]

" comidas al paso, salones de comides répidas, fuentes de soda, bares, etc. Tambiéa se inclu-
/ yenlos sexvicios de restaurantes y servicios afines de hioteles, chubes v similares,

z. VIGILANCIA SANITARIA: Conjuntos de actividades de observacion, evaluscidn y me-

o dicién de pardmetros de control, que realiza la autoridad sanitaria competente sobre las con-
X0\ diciones saitais de elaboracin, distibucién y expendio dc linenlos en proteccién de la
S salud de los consumidores,
Olgetity, |

ANEXO IT
CUADRO DE INFRACCIONES Y SANCIONES
{,{ Primera Disposivitu Fiual, « El incumplimiento de las cisposiciones en esia ordenenza
/NQ-'B?} “ muonicipa! genera las sipuieates infracciones que forman parte def CUISA de la Municipalidad

Distrital de Huaraz, en el siguiente orden:

CUADKO DE iNFRACCIORES Y SAMCIONES

SANCIONES

copico DESCRIPCION DE LA INFRACCION

PECUNARIA | MEDIDA COMPLEMENTARIA

MANIPULADORES DE ALIMENTOS: SALUD, HIGIENE Y CAPACTTACICN DEL PERSONAL

Par b0 contar coa 1 indumentaris complete de color
16001 dtalmdil.gu!m)endieadcptm" yio 5%
elsbaracitn de alinentos. (Punto 633 de s WM-£22-
201EMINSA)

Pux tener b mdumentaria complets en mal estado de
16002 comservacion ¢ higiene, (Punto 6.3.3 de la RM-822- 0%
2018-MINSA)

Pox no realizer el adecuado y permanente levado de
mumos, falta dz higiene del persomel, goe tenga esmalie
16003 | de wias, aretes, collares, piercing, pulseras, relaj, %
celubar, Haves, ertre otros. (Pusio 6.3.2. de la PM-822-
2018-MINSA)

16004 | respiralosios, dolor de gargans, fiebre o tener heridis W%
infoctadas abbertas, infecciones cutiness. Punto 6.3.1
de la RM-822-20TE-MINSAL

1[| Por lahorar pedeciendo enfermedades fales como

For no contar con certificado de capacitacion senitana
de ios manipuladores de alimeatos, realizads ol menos
16005 | cada seis (06) meses ya sea por la Mamicipafidad, 3
enttidades Piblicas yfo Privadss. (Punto 6.3.4 dela
RM-822-2018-MINSA)

16006 | Por carecer ylo eacontrarse vencido e came de saiud 0%

SALUBRIDAD Y MANTPULACION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS
COMERCIALES

Por esiar ubicado a memos de 150 mesros del elgin
16007 | esteblecimiento o actividad que rzalice operacionds que %
ocasionen In preliferscita de insectos, polvo, buma,
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malos olores o fuente de conlaminacidn,
(Articalo 30, Caplsula I, Trula IV - Ley 007-58-54)

Par tener f bocal en estado antibigidnico: superficies de
prepara-ion de alimensos, pisos, paredes, techos,

VENEAAdS ¥ PUsTTas o s& mantienen |impios v e bass

Im&nda conservuciin,

Clausura temporal (Dies ecesarios
para que subsanen segtin ln
gravedad)

Por encentrar el bocal destinada & la fabricacitn de
alimetos y bebidas con comexitn directs & viviendas o
s diverso & este fin (Artleubo 31, Capltalo I, Tirlo
IV - Ley D07-98-8A4)

0%

Clausur temporal (Diss necessrios
para que subsznan segiin 2
gravedad)

FPor oo tener vestuario para o persomal yo ussr
ambicnes o dreas donde s manipulen ¢ almascencn
alimentos. (Punin 5.1.5 de la RM-822.200 B-MTNSA)

Por encontrar cuaiquier objeto o material gue no cstén
relacionados ¥ en uso con ks alimentos, tales como
ropa, articulos de limpicza, objetns en desuso (Punso
621 de la RM-E22-2018-MINSA)

Por tener los pasadizos bloquesdos ¢ impedir ¢l trinsito
fuide del personal y de equipos. (Punto 5.2.2 de la
RM-822-2015-MINSA).

%

Par scumulacidn excesiva de calor, condensacidn de
vapor de agaa ¥ no permitir i eliminacion de aire
contaminado {no contar con una campana extracton
yio ductn de venttlacin). (Punts 5.2.2 de la RM-822-
201 8-MINSA)

Por no bener fas vajillas, vases ¥ wensilios en huen
estado de comservaciin,

DECOMIZO

Por teoer bis cqmipos de refrigeracite en mal estado de
censervacion | deteriarado) e higiens que ne asegure su
adecuado funzionamiento,

DECOMIZD

Far na tener 12 tabla de picar inadsorbentes, limpia v en
buen estado de conservacion,

DECOMISC

16017

Par nio usar equipo ¥ stensilies fabrizadas de materiales
que 5o produzean sustameins iGxicas ol mpregnm
olores o sabores desagradables emplesdos en la
‘manipulacidn de alimentos (Antierlo 37, Capitulo [T,
Titala IV - Ley (07-98-5;).

DECOMISO

16018

Par encontrar seperfichss de mesas, mostradores,
estamberias, exhibidores ¥ similares, en mal estado de
conservaciin 6 condicioses antthigiénicas. (Panio
6:2.3. de la RM-£22-201 8-5{INSA).

0%

BECOMISO

16019

li en malas condiconss de

Por expend
Conservaciin & kigiese.

DECOMIS0

16023

For no tener agua potable de 12 red pablics, o no contar
coa sumitiste permanente ¥ en cantided suficiente

para atender ias actividades ded establecimiento (pasio
5.23de la RM-B22-2015-MINSA)

16021

Por mo comtar con sistemas oo evacuacitn de eguas
residuales en baen estado de funcionemiemio y
protegido contra ¢l ingreso de roadores 2 insectos al
estabilecimiento, (Punip 5.2.4 de Ta RM-822-2018-
MINEA)

16022

Por no contar com tachos de basera com tapa oscilente y
‘olsas sanitarins, whicados sdecisadamente, en buen
estado de conservacidn ¢ kigiene (cocing, comedor,
hafics y cualquicr cim jugar donde se genere residoos
silidos).

Por scemuiacitn excesive de residucs silidos en tachos
o recipicates Wo presencia de los mistaos on ol piso del
ambiente de procesamienso de alimenios. Punto 6.2.1
de ln RM-§22-201B-MINSA

0%

16024

Por acumuicr desperdicios de hasurs jumin a los
Alirwenios de comsumo humano,

16025

For conter con servicios higieneos denero del drea de
manipalaciin de los alimentos y con acoeso directo s la
cocina 0 almacén. (Punta 5.2.5 de la RM-822-2018-
MINSA)

Clausara tompora) (Dias necesarios
para que subssnen scgin la
gravedad)

16026

Por tener bas servicios higidnicos malogrades wo se
encacniren en malus condiciones de higiene (sacios)
que po tenga bena vestilacsin y'o carecer de cllps.
{Pumio 5.2.5 de la RM-E22-201 8-MINSA).

3%

Par no implementar o lavadere de manas con
dispensadares de jabdn, medios de secado de mancs
{paoel toalla) y desinfectante. (Punto 5.2.6 de la RM-
E22.2018-MINSAL

16028

Por encontrar snimales domésticos, roedones, insactos
o beces de los mismos, en los ambientes del
establecimiento, (Punto 6.4.2 de la RM-822-2018-
MINSA).

Clausarz temporal (Tas necesarios
para que subsanen segin la
ravedd) - DECOMISO

16009

Por no presentar el certificado de fumigacidn al
mamento de I fizcalizacin,

16030

Por comercializer bebidas como jigos, refrescos,
prseosas o simikares gin fechs de produceite, focks de
vencimiento, registro sanitsrio o con fecha vencida

4%

DECOMISO

RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS

Par no tener registro de informacién comespondiente
de alimentos que ingresan ¥ un registro de

proveedones que sbastecen alimentos. (Inciso A del

10%

Puni 6.2.1 de la RM-822-2018-MINSA).

15002

Por no tener & almacés limpéo, seco, veatilada,
proviegido comtra ingreso de Toedures, animeles v
personas Zjemas &l servicio {[nciso B del Pueto 6.2.] de
a EM-R22-2018-MINSA).

Por mantener producios alimenticios con fecka de
caducidad vencids en e establecinmiento (Inciso b del
Panto §.2.1 de la RM-822-2018-MINSA)L

DECOMIZQ

18004

Por carccer de orden on of slmacén y no tener los
productos sobre peribwelas scparedos del piso, parcdes
¥ techo con espacios que penmitan |a circulacidn de
aire, 1 higiene y 11 inspeccitn sanitaria. (Tnciso b del
Punto 6.2.1 de la RM-522-2013-MINSA),

18005

Por w0 mantener bemperabras dé nefrigeracion optise
entre4°c a 1°C y los productos congelados 4 una
temperatura meaor o igual a -18%C. (Tnciso b del Panto
6.2.1 de la RM-822-2018-MINSA).

Por opomerse o negarse & b toma de muestras de jos
productos alierados, contaminades, edulterades,
fasificados o que stan de circuleciin prohibide.

Clausurs tempornl (Diss necesarios
para que sobsenen segin la
gravedad) - DECOMISO

L3007

Por slmacenar alimertos crodos jusiie con los cocdos o
freperedos

DECOMISO

Por preparer alimeéntos con actite rentilizado, comdo el
aceite muestre cambios de color, olor, sabor, den
indicios de recalentamiento swesive o quesado.
(Incisa d del Pumio 6.2.1 de In RM-822-2018-MINSA).

Por no promoves 1a higiene de manos de los
comensales como medida sanftaria, 2 fravés de
memszjes educativas y medias para la igiene de
manos, (Punto 6.2.3, de la BM-822-2018- MINSA)

1806

Por no facilitar mddalos para o lavado de menos yo
dispensador de aleobol pem desmficecion cn las drcas
de atenciém ¢l pdblico. (Punto 6.2.3 de Ja RM-822-
2018-MINSA).

18011

Por no transpartar |os elimenios destinedos ol servicioa
dornicilio de manera incua y estén expuesios
contaminacion del smbesie, (Punin 6.2.2 de la RM-
£22-2018-MINSA).

18012

Pox preparar slimentos con productos alimenticios
flsificados, adultersdos, de origen o
deteriorados, contaminados, con emvases ahollados, sin
rieubo y/o com fecha de vencimiento expimadi.

0%

MARKFTS Y AFINES

16013

Por le comercializscidn y almacenamients dz

productes alimenticios filsificados, adulterados de
arigen desconncide, coataminados, con envases
abeilados, tin ranslade o amorizaciin sanitaria yo con
focha de caducidad vencide.

E 18014

Por la exhibicide, slmecenamiento y comerciafizaciin
e alimentos canj can p Au ‘J i
que favoreacan b contaminacion cruzada, teles como
g destinndes a limpiezs, desinfeccitn, contol de
phagas, combustible, implementos de Empieza ¥ otros
de alto riesgo para a saind.

18015

Par o contar con Area de cuarentena destinado para
producios no conformes |defectaosos o todo ageel que
ne cumple con algin requisitos determinade)
debidarenie identificados.

e

INCUMPLIMIENTO DE LAS SANCIONES ADMINTS

TRATIVAS

18016

1 Por retirar el afiche de chausarado wo apertina del
establecimiento clawsurado kennpomimenie sia contar
con resolucicn de levantamiento de la medida

5%

Resencién de bienes | clausura
bt

18017

complemerany
Por meumplir una medida commectiva

4

Clensura definitiva

18018

Por no percitir | fiscalmacios del esiablecimiento

100

Clausurs temgpworal

, pMODALIDAD

RANGO

LEVE (L)

1% it

GRAVE ()

A1%- 1%

MUY GRAVE [MG)

1%~ 100%

\i"w Nota: La gravedod de ln infraceiin esd suleta ol porensgfe (%) de la UIT, de la signiente manera;
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Declaran infundada apelacion
en el caso Heydy Macedo

Investigados contindan libres

Muy indignada Nélida
Macedo Ballico, hermana
de Heydy Macedo Ballico
(desaparecida) dijo que la
Sala de Apelaciones ha
declarado infundada prision
preventiva para los imputa-
dos de la desaparicion de
Heydi.

Nélida, dijo lamentar la
decision de los magistrados
de la Sala de Apelaciones
del Poder Judicial, cuyo
colegiado estd integrado
por dos damas que no han
tomado el pedido de justicia
que hizo la aludida.

La hermana de la infor-
tunada mujer dijo que el
pasado 31 de mayo se han
cumplido 5 meses de gran

dolor ante la ausencia de su
ser querido y este dolor se
ahonda al conocerse el fallo
ultimo que declaré infun-
dada la prision preventiva
contra los investigados.

Igualmente, el aboga-
do de la familia de Heydy
Macedo, Oscar Sanchez,
dijo que se ha hecho todo lo
posible para que se pueda
dar la prision preventiva,
pero todo ha sido adverso y
solo se espera dura batalla
en los tribunales en busque-
da de justicia.

El abogado y su herma-
na sostienen que hay su-
ficientes pruebas para que
los tres imputados queden
tras las rejas, porque ellos

mismos sefalaron que ar-
rojaron el cuerpo de Heydy
Macedo a un rio en el distri-
to de Pacllon en la provincia
de Bolognesi.

Pese a todo esto con-
tinuaran con el pedido de
justicia para la mujer de-
saparecida y ahondar las
investigaciones porque un
testigo que se encuentra
cumpliendo servicio en el
Ejército ha sido objeto de
amenazas en contra de su
persona.

Se agreg6 que aun fal-
ta la reconstruccion de los
hechos en el lugar donde
se inici6 toda esta tragedia
hasta en el rio en donde
presumiblemente se arrojé
el cadaver.

(Arnaldo Mejia Bojorquez)

i SECTOR ENERGIA Y MINAS i
INSTITUTO GEOLOGICO MINERO Y METALURGICO

PETITORIO DE CONCESION MINERA

El articulo 6° del D.S N° 001-2012-MC (Reglamento de la Ley N° 20785) establece que debe efectuarse la consulta
previa antes de aprobar la medida administrativa que faculte el inicio de la actividad de exploracién o explotacién
de los recursos naturales donde se ubican los pueblos indigenas que podrian ver afectados directamente sus
derechos colectivos. El titulo de concesién minera es una medida administrativa que no faculta a iniciar dichas
actividades.

DATOS Y UBICACION DEL PETITORIO

Nombre: MCC CAMINANTE 4

Cadigo: 01-00306-23

Fecha y hora de presentacion: 17/02/2023, 16:23

Hectareas: 800

Titular: MINING COAL
CORPORATION S.A.C.

Distrito(s): BOLOGNESI / TAUCA

Provincia(s): PALLASCA

Departamento(s): ANCASH

Zona: 17

COORDENADAS UTM WGS84 (expresado en miles)

VERTICE NORTE ESTE  VERTICE NORTE ESTE
1 9073 821 5 9071 818
2 9068 821 6 9072 818
3 9068 820 1 9072 819
4 9071 820 8 9073 819

Lima, 21 ABR. 2023

MARIA ANGELICA REMUZGO GAMARRA
Directora (e) de la Direccién de Concesiones Mineras
Instituto Geolégico, Minero y Metalirgico

El articulo 6" del D.5 N 001-2012-MC [Reglamento de la Ley N* 29785) establece que debe efectuarse la consulta previa antes
de aprobar la medida administrativa que faculte el iniclo de la actividad de exploracién o explotaddn de los recursos
naturales donde se ubican los pueblos Indigenas que podrian ver afectados directamente sus derechos colectivos. El titulo de
concesién mingra es una medida administrativa que no faculta a iniclar dichas actividades.

DATOS Y UBICACION DEL PETITORIO
Mombre: MI GUADALUPANA
Cadigo: 01-03095-22
Fecha y hora de presentacion: 05/12/2022, 12:16
Hectareas: 100
Titular: JUAN MANUEL ROSALES GONZALES
Distrito(s): YAUTAN / CASCAPARA
Provincia(s): CASMA / YUNGAY
Departamento(s): ANCASH
Zona: 18
COORDENADAS UTM WGSB4 (expresado en miles)
VERTICE NORTE ESTE
1 8956 181
2 8955 181
3 8955 180
4 8956 180
Lima, [ g MAYO 2023
RINGEMMET
o b o b i
-
REMU GAMARRA

Directora (&) de la Direccidn de Concesones Mineras
Ingtituto Geolagioo Minera y Metakingloo

\, v,
\ J
INSTITUTO GEOLOGICO, MINERO Y METALURGICO INSTITUTO GEBLOBIES MINERD ¥ kifril (Nsier
Unédag devsmi?rnuumuﬂn.ﬂ.mm Unidad de Administraciin Documantaria y Archivo
Lotras:. \ E/ASTICIA O
SECTOR ENERGIA Y MINAS W
INSTITUTO GEOLOGICO MINERQ Y METALURGICO szcr:;:mmm MiNddmsros: & /ha)
PETITORIO DE CONCESION MINERA INSTITUTO GEOLOGICO MINERO Y METALURGICO
PETITORIO DE CONCESION MINERA

El articula 6° del D.5 N° 001-2012-MC (Reglamento de la Ley N° 25785 establece que debe efectuarse la consulta previa antes
de aprobar ks medida administrativa que faculte el Inicio de la activided de exploracion o explotacidn de fos recursos
naturales donde se ubican los pueblos Indigenas que podrian ver sfectados directamente sus derechos colectivos. El titulo de
concesion minera es una medida administrativa que no faculta a Iniclar dichas actividades.

DATOS Y UBICACION DEL PETITORIO

Nombre: MI GUADALUPANA |

Cddigo: 11-00007-23

Fecha y hora de presentacién: 02/02/2023, 15:45

Hectdreas: 100

Titular: JUAN MANUEL ROSALES GONZALES
Distrito(s): YAUTAN

Provincia(s): CASMA

Departamento(s): ANCASH

Zona: 18

COORDENADAS UTM WGS84 (expresado en miles)

VERTICE NORTE ESTE
1 8956 180
2 81955 180
3 8955 179
4 8956 179
'
Lima, e INGEMMET
- Ly 203

UARLA ANGELICA REMUZGO GAMARRA
Diractora [e] de 3 Direccldn de Concesionss Mineres
Institito Geoldgica Minera y Mataldrgico
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Establecimientos fueron danados por
embates de la naturaleza

104 centros de salud de Ancash recibiran presupuesto

El director de la DIRESA
Ancash, dijo que se ha des-
tinado ocho millones 153
mil para la rehabilitacién de
establecimientos de | salud
en toda la regiéon Ancash
luego de los embates de la
naturaleza en los meses de
enero, febrero, marzo y abril
incluyendo mayo del 2023.

La méaxima autoridad de
Salud de Ancash, informé
que en total han sido afec-
tados 165 puestos de salud,
de los cuales 104 tras una

exhaustiva evaluacién reci-
biran un presupuesto para su
rehabilitacion.

El director regional de sa-
lud de Ancash, Erick de la
Torre Bejarano informé que
el Ministerio de Salud ha de-
signado 8 millones 153 mil
soles, para el mejoramiento y
rehabilitacion de 104 centros
de salud que fueron afectad-
os por las lluvias.

En rueda de prensa el ti-
tular de salud, indicd que,
se beneficiaran con el presu-

puesto 104 establecimientos
de salud a nivel de las 20 pro-
vincias de Ancash.

“Nosotros  presentamos
165 puestos de salud han
sido afectados en la region,
nosotros enviamos el infor-
me, y lo que ha validado el
Ministerio de Salud son 104;
lo cual es un numero bas-
tante considerable, es un
presupuesto importante para
nosotros, asi es que a fines
de agosto deberiamos de te-
ner los 104 establecimientos
restablecidos, los mismos
que resultaron afectado pro-
ducto de las lluvias”, indico.

De igual modo, que este
presupuesto también esta
asignando para los hospi-
tales: para el hospital Victor
Ramos Guardia de Huaraz,
232 mil soles; en el caso del
hospital La Caleta de Chim-
bote el presupuesto alcanza
a casi el millon de soles; ent-
re tanto, el hospital El hospi-
tal Eleazar Guzman Barron
no se encuentra priorizado
dentro de los 104 puestos de
salud; pero se esperan que
sea incluido en un segundo
grupo.

(Arnaldo Mejia Bojorquez)

En tanto vecinos reciben

remodelado Coliseo Cerrado
La MDI traba;ara Parque Las Flores

Este proyecto, que tiene
como objetivo principal me-
jorar la infraestructura y el
aspecto estético del parque,
contempla diversas metas
a cumplir en un plazo de
ejecucién de 30 dias. Entre
las acciones a realizar se
encuentran la construccion
de pisos con adoquin, la
instalacion de un cerco
metalico para proteccion
de jardines, la rehabilitacién
de 5 bancos de concreto, la
reposicion de 8 bancas de
madera, y la instalacion de
farolas ornamentales y tac-

hos metalicos.

La ceremonia contd con
la presencia del consejero
delegado Walter Medrano,
el alcalde Ladislao Cruz
Villachica, el alcalde pro-
vincial David Rosales Ti-
noco, el representante de
la empresa Hipdlito Garcia,
el presidente del ADESCON
Javier Lino, asi como con la
participacion entusiasta de
los vecinos del barrio.

Durante su discurso,
el alcalde Ladislao Cruz
Villachica resaltd la impor-
tancia de preservar y man-

tener los espacios verdes
con flores en Nicrupampa.
"Las areas verdes no solo
embellecen nuestro en-
torno, sino que también
desempefian un papel fun-
damental en la calidad de
vida de nuestros ciudada-
nos", destacé. El Parque
"Las Flores" es un lugar
emblemético en el barrio de
Nicrupampa vy representa
un espacio de recreacion y
encuentro para los vecinos.
Por esta razén, el alcalde
Cruz hizo hincapié en la
necesidad de invertir en su
conservacion y mejoramien-
to para el disfrute de todos
los residentes.

El proyecto de mante-
nimiento del Parque "Las
Flores" es un claro ejemplo
del compromiso de las au-
toridades y la comunidad
por promover el cuidado del
medio ambiente y el desar-
rollo sostenible en el distrito
de Independencia.

(Arnaldo Mejia Bojérquez)

Johan Vasquez se
con desayunos escolares

En Caraz = Cruz de Mayo agradecen a Qaly Warma

En Ancash, Johan Jesus
Vasquez Botello, estudiante
del segundo grado de la ins-
titucion educativa N° 86998,
del centro poblado Cruz de
Mayo, distrito de Pueblo
Libre, provincia de Caraz,
a sus cortos 8 afios vive la
vida con valentia y buen
humor.

Su mama dofia Gloria
Santa Botello Angeles nos
cuenta que ella es madre y
padre para Johan y que hoy,
como siempre, lucha para
sacar adelante a sus hijos, y
sabe que la mejor herencia
que les puede dejar es la
educacion.

L

La sefiora Gloria reco-
noce que los desayunos
y almuerzos escolares del
Programa Nacional de Ali-
mentacion  Escolar  Qali
Warma, del Ministerio de
Desarrollo e Inclusién Social
(Midis), juegan un papel im-
portante para que las nifias
y nifos se inscriban y per-
manezcan en la escuela,
especialmente en comuni-
dades como Cruz de Mayo
con altas tasas de inseguri-
dad alimentaria y donde un
desayuno o almuerzo esco-
lar nutritivo puede impactar
enormemente en la vida de
un nifio, ademas de ayudar

alimenta

en la economia del hogar.

A Johan le gustan todos
los cursos especialmente
las matematicas, es super
habil y después de ayudar a
su mama en las labores del
hogar se dirige a su escue-
la. El al igual que sus com-
paferos de estudios saben
que tendran sus desayunos
y almuerzos listos para enf-
rentar el dia.

Johan y sus comparfieros
practican los buenos habi-
tos de higiene antes de
consumir sus alimentos, se
lavan las manos y luego
se cepillan los dientes, ac-
tividad que hacen bajo la
atenta mirada del director
y presidente del Comité de
Alimentacion Escolar, pro-
fesor Eloy Vergara Ayala.

Johan y su mama saben
que aun falta camino por
recorrer, pero a paso firme y
con perseverancia lograran
sus objetivos, siempre con
la certeza de que tendran
sobre su mesa los alimen-
tos nutritivos que les brinda
el programa Qali Warma.
(Arnaldo Mejia Bojérquez)

Municipalidad Distrital de Huata

TEMFLE RODRIGUEZ,

REGISTRO DEL ESTADO CIVIL
EDICTO ADMINISTRATIVO N° 002 - 2023

Ante la Oficina de Registro del Estado Civil que Funciona en la Municipalidad
Distrital de Huats, se ha presentado la ciudadana JENNY SOLEDAD VERGARA
LUNA, penerindose ol Expediente Administrativo N° 1247 de fecha 26 de mayo de
2023, mediante ¢l cual solicita la Rectificaciin via administrativa del Acta de
Nacimienio S/ N de su sefiora madre JULIA BESPERANZA LUNA TEMPLE del libro de
macimientos del afio 1955, sc advierte que ¢ Reglstrador Civil de la Epoca, omitis
consignar ¢] Numero de Partida. correspondiéndole ¢l nimers 11; Asi mismo no s
consignd Ios apellidos de la titular de la partida, LUNA TEMPLE; v en los datos de la
madre se consignd como: Cecllia Temple, cuendo Io correcto es: EMILIA CECILIA

Por Jo que se pone en conocimiento a los interesados, conforme a
lo establecido en el articulo 73 del D.5. 015-98-PCM Reglamento de Inscripeiones en
el Registro Nacional de Identificacién y Estado Civil,

Huata; 30 de mayo de 2023,
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Municipalidad Distrital de Huata

REGISTRO DEL ESTADO CIVIL
EDICTO ADMINISTRATIVO N° 003 - 2023

Ante la Oficing de Registro del Estado Civil que funciona en la Municipatidad
Disintal de Huata, se ha presentado la ciudadana
LUNA, generandose ¢l Expediente Administrative N° 1374 de fecha 30 de mayo de
2023, mediante ¢l cual solicita la Rectificacidn via administrativa del Acta de
Nacimienin §* 27 de su sefora madre RANCY BEATRIZ LUNA TEMPLE del libro de
nacimientos del afo 1972, se adwierte que se consignd los datos de ka madre como:
Cexilia Emilia Temple Rodrigues, cuando bo correcto es: EMILIA CECILIA TEMPLE

ARACELY TERRY

Par Jo que se pone en conocimients a los interesados, conforme a
I establecido en el articulo 73 del D.S, 015-98-PCM Reglamentn de Inscripciones en
¢l Registro Nacional de ldentificacidn y Estado Civil
Huata; 31 d¢ mayo de 2023,
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Detienen a dos sujetos con armas
de fuego y droga en Coishco

Policia intervino a presuntos delincuentes cuando se desplazaban
en una mototaxi, mientras que un tercer involucrado logré darse

Encarcelan a sujeto que amenazo
con navaja a mujer para robarle

Edwin Beltran Rodriguez debera cumplir nueve meses de prision
preventiva mientras es investigado por robo agravado

a la fuga tras realizar disparos

—
Agentes de la Policia de-
tuvieron a dos sujetos que
tenian en su poder armas
de fuego y droga. La inter-
vencion se registrd en el
distrito de Coishco, en la
zona costa de Ancash.

Gracias a informacion
de inteligencia, los agentes
del orden pudieron conocer
sobre la realizacién de un
pase de droga, por lo que
montaron un operativo para
frustrar esta ilicita actividad.

Los policias ubicaron
una mototaxi donde se des-
plazaban los sospechosos,

e

quienes -al advertir la pre-
sencia de los agentes del
orden- pretendieron darse
ala fuga.

Un sujeto logré escapar
tras realizar disparos, mi-
entras que pudieron ser
detenidos Darly Anderson
Sebastian Cruz (31) y Jorge
Manuel Siesquén Ramirez
(18).

Segun la Policia, estos
sujetos tenian en su poder
una bolsa con marihuana
y envoltorios con pasta ba-
sica de cocaina. También
se les incautd un revolver y

una pistola abastecida con
ocho municiones.

Los dos intervenidos
fueron trasladados hasta la
Comisaria de Coishco para
los procedimientos de ley.

Vale indicar que, Darly
Sebastian fue detenido por
la Policia en diciembre del
2021 cuando caminaba por
el jiron José Balta en Chim-
bote. En aquella oportuni-
dad también tenia en su po-
der una pistola abastecida
con ocho municiones.

(Correo Chimbote)

Director de instituto es
condenado a cinco anos de
carcel por tocamientos a menor

Poder Judicial ordené la captura del hombre de 49 arios
para que sea internado en el penal de Cambio Puente

Una condena de cinco
afios de carcel debera

cumplir Elias Alfredo
Vasquez Gonzales (49),
luego de ser hallado
culpable del delito de
actos contra el pudor en
agravio de una menor
de edad, quien estudi-
aba computacion en un
instituto de Nuevo Chim-
bote.

Una condena de cinco
anos de carcel debera
cumplir Elias Alfredo
Vasquez Gonzales (49),
luego de ser hallado
culpable del delito de
actos contra el pudor en
agravio de una menor
de edad, quien estudi-
aba computacion en un
instituto de Nuevo Chim-
bote.

En segunda instancia,
los integrantes de la
Primera Sala Penal de
Apelaciones ratificaron
la condena y ordenaron
la inmediata busqueda y
captura del director del
referido instituto para
serinternado en el penal
de Cambio Puente.

(Correo Chimbote)

Prisién preventiva por el
plazo de nueve meses se
dicté en contra de Edwin
Manuel Beltran Rodriguez,
quien es acusado de haber
amenazado con una navaja
a un persona para arreba-
tarle sus pertenencias, en
Chimbote.

Segun la denuncia po-
licial, el 29 de mayo ulti-
mo, cuando caminaba por
la avenida Camino Real,
la victima fue sujetada del
cuello por Edwin Beltran,
quien no dud6 en ame-

nanzarla con una navaja
para que no oponga resis-
tencia.

Por el temor, la mujer ent-
regdé su cartera, en la que
habia un celular, valorizado
en S/ 2,500, y una billetera
con S/ 200 en monedas y S/
70 en billetes.

Cuando el sujeto suje-
taba a la victima del cuello
aparecieron dos hombres,
quienes evitaron que la mu-
jer fuera auxiliada por su
acompafiante.

Posteriormente, Beltran
Rodriguez fue intervenido
y puesto a disposicion de
las autoridades correspon-
dientes.

El fiscal a cargo del caso,
Juan Carlos Javier Porta-
les, sustento los elementos
recabados en contra de
Edwin Beltran en calidad
de autor del delito de robo
agravado, a mano armada
con concurso de dos 0 mas
personas.

(Correo Chimbote)

CONVOCATORIA

Primera conuocataria para la “ADQUISICION DE MESAS ¥ SILLAS PORTATILES PARA EL MODULO SANCION PENAL
SUBESPECIALIZADO EM DELITOS ASOCIADOS A LA VIOLEMCIA CONTRA LAS MUJERES E INTEGRANTES DEL GRUPO
FAMILIAR DEL SHE) DE LAS PROVINCIAS DE HUARAZ, HUARI ¥ HUAYLAS DE LA CORTE SUPERIOR DE JUSTICIA DE
AKRCASH", segiin EETT [Especifioociones Tecricas).

Se le agradecend enviomos su propuesta econdmica (cotigacidn), para Lo cwal s2 requiere de la presentacion de los ANEXOS
(4%, 005 ¥ 08, odemas de los documentos requeridos en Los Especificaciones Tecnicas de ser el caso.

CRONDGRAMA

CONVOCATORIA
Consultas y Observaciones:

Comeo: logisticocsjongap).gobpe,
Teléfona: 043-48T150 Anexo 26083 - 26084

02 de jurds de 2023

del 05 ol D6 de junic de 2023.
En & horario de 08:00 am a 0500 pm.

Presentaocion de ofertas:

07 de jumio de 2023,
En &l hororio de DE:00 am a 0%:00 pm

NOTA:

IMPORTANTE

Enloce o Terminos de Referencia:

Enlace a los Anexos D&, 05 y 08:

Alencion

(2]2]]

EIPJ .i’a::=|=| :cl_lllf '..L"Z.:.:\.I: '-! !:I_I \l

Sus ofertas podran ser presentodos de formato digital [PDF), en un solo archiva ol cormeo:
mesadepartescsjancashpj.gob.pe o de forma fisica por Lo mesa de partes de presidencia - Gerencia de Administracitn
Distrital de Lo Corte Superiar de Justicia de Ancash, sita en Plaga de armas s/n Huarag,

B Sefalar expresamente el cumplimiento de los Erminos de referencia.

W Incluir todes Los tributes, segures, transportes, inspeccienes, pruebas y cualguier otro concepta que
le sea aplicable y que pueda incidie sobre el wolor de Lo adquisicién,

B Presentor su propuesto en maneda nacianal {sales).

B £n caso de bener observociones o consullas a Los rminos de referencin, fover formulerlas a través
de este medio, asi misma en caso de imposibilidad de cotigar sefialar el motiva.

B Senclar vigencia de cotigacion no menar a 30 dios
hitps fdrive.google com ffile/d/1ycPELoSgX_LABDQ®pxsul DTrgSeypZPlviewsusp=share_link
hitps:/ fdocs. google.comydecumentd/ TugT 22 ELGYSpBIZ-rE-

2ETGOG[ IR IR fedit? usp=sharingeouid=1094 0303811267 28111 20 & ripaf=Lruesd=tne

Seguros de contar con su participocitn, me suscribo de usted egradeciendo por anticipado su

COORDINACION DE LOGISTICA

Corte Superior de Justicia de Ancash

Justicia
Homorable,

Pois Respetable.

Huarag, 2 de funio de 2023,
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Caida en la altura: Alianza Lima
perdio 2-1 con ADT en Huancayo

El mensaje decia que
Alianza Lima viajaba a
Huancayo para seguir su-
mando en el acumulado,
pero la alineacion al inicio
del partido indicaba otra
cosa. En un 11" que el hin-
cha intimo no habia visto en

el Apertura como en la Copa
Libertadores, Guillermo Sa-
las -con el titulo en el bol-
sillo- prefirid darles minutos
a jugadores que no habian
gozado de muchas oportu-
nidades en el afio (Nicolas
Amasifuen, Jairo Concha,

-
Oswaldo Valenzuela y Os-
car Pinto), pensando en el
encuentro del préximo mar-
tes frente a Atlético Mineiro,
en el Alejandro Villanueva.
Es claro: los intimos optaron
por intentar robar puntos,
con un equipo mermado a

3259 metros de altura, y la
derrota 2-1 termind dando-
se, mas alld de una geniali-
dad de Pablo Sabbag.

La idea no le resulté en
el primer tiempo a ‘Chicho’
y era claro: salvo entrena-
mientos  (probablemente),
este equipo nunca habia
jugado junto, por lo que era
dificil encontrar una relacion
entre la defensa, mediocam-
pista y ataque. No vimos
un remate de Concha, un
enganche de Cueva ni una
lectura de Barcos. Para la
segunda mitad, los cambios
tuvieron que ser inmediatos:
Edinson Chavez por Yordi
Vilchez, Pablo Sabbag por
Barcos y Jesus Castillo en
lugar de Oswaldo Valenzue-
la, para darle futbol como
animo a un conjunto que re-
acciono sobre el minuto 69.
El gol de Sabbag fue de otro

juego: recepcion, enganche
y remate para un golazo.
Sin embargo, cuando se so-
fiaba con el empate, Victor
Perlaza apareci6 solo, para
marcar su doblete sobre el
minuto 81". 4 Quién le tocaba
marcar en esa jugada? Estu-
vo muy solo.

¢Qué mas queda en el
Alianza? Muy poco, proba-
blemente. Alianza Lima jugé
con un equipo que proba-
blemente no se repita en el
afio, las variantes tuvieron
minutos de juego para cuan-
do les toque una chance y
los titulares, como Sabbag,
contintian siendo fundamen-
tales, mas alla e la caida en
la altura. La incertidumbre
si ronda sobre Cueva, que
este viernes tuvo una nueva
chance, pero no termina de
convencer: no es el jugador
de la Seleccion y ni siquie-

ra el futbolista que se lo vio
cuando estaba en Arabia
Saudita. ‘Aladino’ necesita
mas tiempo, pero se en-
cuentra en un contrarreloj:
faltan cuatro dias para el
partido contra los brasilefios
en Matute.

En ADT, el resultado suma
para alejarse del fondo de la
tabla de posiciones. Si bien
la situacion de Municipal,
Unién Comercio, Binacional,
Sport Boys y Cantolao es
critica, el conjunto de Fran-
co Navarro se encuentra
obligado a sumar de local.
Los tarmefios llegaron a
las 20 unidades para tomar
cinco puntos sobre el ante-
penultimo: Comercio, con 15
unidades.

Para la siguiente fecha en
el Torneo Apertura, Alianza
Lima recibira a Deportivo
Garcilaso en Matute, mien-
tras que ADT de Tarma vi-
sitara Trujillo para jugar con
Carlos A. Mannucci. Asi que-
dan las cosas en el campeo-
nato nacional.

(Depor)

A cinco de Alianza Lima: Universitario
vencio 1-0 a Cusco FC con gol de Valera

Responde con gol al
llamado de Juan Reyno-
so. En seis meses, la ca-
rrera profesional de Alex
Valera ha dado un giro
de 180 grados: de estar
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totalmente olvidado en
Arabia Saudita a volver a
ser el referente de area de
Universitario de Deportes
y el tercer jugador de ata-
que de la ‘Sele’, detras de

Gianluca Lapadula y Paolo
Guerrero. Puede que este
viernes, ‘Vale’' no haya teni-
do el partido mas brillante,
pero su compenetracion
con Emanuel Herrera le
dan un triunfo (1-0) a la ‘U’
sobre Cusco FC, en el Mo-
numental de Ate. El ‘9' no
da un baldn perdido y ante
el despeje de Daniel Ferre-
yra, ante un remate de la
‘Maquinaria’, Valera marco
un nuevo gol en Liga 1 Bet-
sson.

Son 10 anotaciones en
Liga 1 y uno mas en Copa
Sudamericana, que ponen
delante a Valera por enci-
ma de Pablo Sabbag (7 en
Liga 1y uno en Copa Sud-
americana), asi como de
Brenner Marlos (ocho en el

Torneo Apertura). Si habla-
mos de estadisticas, el me-
jor refuerzo del afio es él.
El hincha crema no lo duda
con una ovacion sobre el
minuto 79, cuando salié
por Alexander Succar. Con
los tres puntos, Universi-
tario se pone a cinco uni-
dades de Alianza Lima en
el acumulado, a la espera
de cerrar bien el Apertura
con un triunfo en su visita
a Huancayo.

El encuentro entre ‘me-
rengues’ y ‘dorados’ inicié
muy trabajado. No obs-
tante, fue Universitario de
Deportes el equipo que
adelant6 primero sus filas
para buscar el primer tanto
del partido, anotaciéon que
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llegd en los descuentos
de la primera mitad. Pie-
ro Quispe, desde el borde
del area rival, conecté un
potente remate con pierna
derecha, el cual fue blo-
queado por Daniel Ferreria.
Eso si, el balén nunca salié
del terreno de juego, algo
que fue aprovechado por el
atacante crema, quien ano-
t6 la unica diana del cotejo
en el recinto de Ate.

En el complemento, la
historia fue muy similar,
pero no tendria mas cam-
bios en el tablero. Los dri-
gidos por Jorge Fossati no
perdieron el atrevimiento y
dominaron el balén. Inclu-
so, llegaron a tener chan-
ces que pudieron estirar la
ventaja. Aunque el control

del juego estaba a manos
de los duefios de casa, el
cuadro imperial no se que-
dé de brazos cruzados y
adelantd sus lineas para
tratar de buscar el empa-
te. Pese a ello, la defensa
del conjunto estudiantel se
mantuvo soélida e impidié
con buenas actuaciones la
paridad en el marcador.

Con este resultado,
Universitario de Deportes
suma 34 unidades en la
tabla, mientras que los de
Pablo Peirano se quedaron
con 29 puntos. Ahora, en
la Ultima fecha del Torneo
Apertura 2023, ambas es-
cuadras saldran a buscar
la victoria. La ‘U’ intentara
celebrar en un duelo com-
plicado ante Sport Huanca-
yo de visita, mientras que
Cusco FC recibird en su
casa a la Universidad Cé-
sar Vallejo.

(Depor)




